
八重散椿
ひとひらずつ散る五色の八重散椿を題材にした
速水御舟の代表作《名樹散椿》。
咲き誇る椿の花をかたどりました。
(柚子あん)
※葉は飾りです。お召し上がりの際はお外しください。

《名樹散椿》
【重要文化財】

速水御舟

Hayami Gyoshū
Camellia Petals Scattering
[Important Cultural Property]

《年暮る》
東山魁夷

Higashiyama Kaii
End of the Year

描かれた台湾の山々や手前に並ぶ檳榔の木を
モティーフにしました。
練切りに入った杏の風味もお楽しみいただけます。
(杏入り練切り・こしあん)  

遠山

《台湾風景》
西郷孤月

Saigō Kogetsu
Landscape in Taiwan

大晦日の京の町に降る雪。除夜の鐘が
聞こえてきそうな魁夷の名作を和菓子で表しました。
中は上質な黒糖を使った大島あんです。
(黒糖風味大島あん)  

除夜
奥入瀬の渓流に紅葉が映える景色。
渓流の透明感を錦玉羹で、色づく葉を淡雪羹で
表現した季節感あふれる和菓子です。
(錦玉羹・羊羹・淡雪羹 )
※卵を使用しています。

秋の渓流

《奥入瀬(秋)》
奥田元宋

Okuda Gensō
Oirase Ravine: Autumn

※作品は全て山種美術館蔵
※All works are the property of the Yamatane Museum of Art.
   

one of the most popular masterpiece of the Yamatane collection, Hayami Gyoshū's Camellia Petals Scattering.  

such as special Japanese and Western sweets, light meals, and original beverages. 
Among others, our wagashi, which is made by 'Kikuya' confectionary with a long and distinguished history in 
Aoyama, Tokyo, and inspired by the paintings from the exhibition on view, is another piece of art in this museum. 

you to be relaxed after enjoying the exhibition.

[Menu]
◎ Regular Coffee (Smart Coffee, Kyoto)  ￥800
◎ Matcha ￥900
◎ Mariko Black Tea ￥750
◎ Tea of the Seasonal ￥750
◎ Wagashi Set ￥1,400
◎ Matcha Wagashi Set ￥1,500
◎ Cake set ￥1,450
◎ Seasonal Nyū-men ￥1,350

Take-away service is available only 
for more than 2 pieces.      ￥710 per piece

Smooth red bean paste with brown sugar 
(Kokutoiri-an)

Smooth red bean paste with 
shredded apricots (Anzuiri-an)

It contains egg

Smooth bean paste with yuzu citron flavor (Yuzu-an) 

Yae-Chiritsubaki

Aki-no-KeiryūJoya

Enzan

流に紅葉が映える景色。
感を錦玉羹で、色づく葉を淡雪羹で
節感あふれる和菓子です

渓流 Aki-no-Keiryū

迫力のある鳴門の渦潮を描いた土牛の代表作を、
練切りでかたどりました。
白波のうずが自慢の逸品です。
(こしあん)

Okumura Togyū
Maelstroms at Naruto

うず潮 Uzushio

Smooth red bean paste (Koshi-an)

びんろう

Transparent jelly confection with 
Awayuki-kan (main ingredient: meringue) 
and Yokan (sweet red bean confection)


